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9@% DESTINATARIOS

El Experto en Mantenimiento de Electrodomésticos
va dirigido a todas aquellas personas que quieran
especializarse o0 ampliar sus nociones en el ambito de
la diagnosis de averias y mantenimiento de productos
electrodomésticos. A lo largo de la formacion, el
alumno estudiara la tipologia de estos aparatos de
gama blanca (de coaccion, de frio y de lavado).
Asimismo, aprendera a interpretar la electricidad
aplicable a los mismos vy el tipo de averias que pueden
sufrir, asi como su reparacion. Por otro lado, se
formara en el mantenimiento de electrodomésticos de
gama industrial, riesgos generales (de manipulacion
de sistemas, almacenamiento, transporte y asociados
al medio de trabajo) y su prevencion. Y finalmente,
sabra mantener y reparar pequefos electrodomésticos
con las debidas herramientas eléctricas. Una vez
finalizada la titulacion, el alumno tendra los
conocimientos necesarios para mantener, prevenir y
reparar las averias de diferentes aparatos eléctricos
de uso doméstico.

MODALIDAD
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Puedes elegir entre:

+ A DISTANCIA: una vez recibida tu matricula,
enviaremos a tu domicilio el pack formativo que consta
de los manuales de estudio y del cuaderno de
ejercicios.

* ONLINE: una vez recibida tu matricula, enviaremos a
tu correo electrénico las claves de acceso a nuestro
Campus Virtual donde encontraras todo el material de
estudio.

DURACION

(@)

7<» CERTIFICACION OBTENIDA

La duracién del curso es de 600h.

< IMPORTE

Importe Original: 1240€
Importe Actual: 620€

Una vez finalizados los estudios y superadas las
pruebas de evaluacion, el alumno recibird un diploma
que certifica el “EXPERTO EN MANTENIMIENTO DE
ELECTRODOMESTICOS” de ESCUELA EL GREMIO
avalada por nuestra condicién de socios de la CECAP,
maxima institucion espanola en formacién y de
calidad.

Los diplomas, ademas, llevan el sello de Notario
Europeo, que da fe de la validez de los contenidos y
autenticidad del titulo a nivel nacional e internacional.

El alumno tiene la opcion de solicitar junto a su
diploma un Carné Acreditativo de la formacion firmado
y sellado por la escuela, valido para demostrar los
contenidos adquiridos.

Ademas, el alumno podra solicitar una Certificacion
Universitaria Internacional de la Universidad Catélica
de Cuyo-DQ con un reconocimiento de 24 ECTS.
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=Z| CONTENIDO FORMATIVO

MODULO 1. MANTENIMIENTO DE
ELECTRODOMESTICOS DE GAMA BLANCA

UNIDAD FORMATIVA 1. DIAGNOSIS DE AVERIAS
EN ELECTRODOMESTICOS DE GAMA BLANCA

UNIDAD DIDACTICA 1. ELECTRODOMESTICOS DE
GAMA BLANCA: TIPOLOGIA Y ELEMENTOS

1. Electrodomésticos de coccion:

e Hornos: convencionales, multifuncién,
piroliticos, de vapor, hornos microondas.

e Cocinas: vitroceramicas, induccioén,
eléctrica y de gas.

o Campanas: clasica y decorativa.

2. Electrodomésticos de frio:

e Frigorificos: estaticos y dinamicos (no
frost)

o Congeladores: verticales y horizontales.

e Aire acondicionado: portatiles, monosplit y
multisplit.

3. Electrodomésticos de lavado:

e Lavadoras: carga frontal, carga superior y
lavadora-secadora.

e Lavavajillas.

e Secadoras: evacuaciéon y condensacion.

4. Elementos eléctricos y electrdnicos comunes a los
electrodomésticos de gama blanca: Fuentes de
alimentacion, Sensores, Panel de mandos,
Electronica de potencia.

o Elementos eléctricos y electronicos
comunes de los electrodomésticos de
coccion: Bobinas de induccion,
Ventiladores y extractores, Magnetron,
elementos de seguridad (Termostatos
mecanicos y eléctricos).

e Elementos comunes de los
electrodomésticos de coccibn a gas:
Valvulas y grifos, Sistemas de encendido
electrénico, Inyectores, difusores y

quemadores
5. Elementos comunes de electrodomésticos de
lavado.
e Sistema hidraulico.
e Sistema  antidesbordamiento y de

tratamiento del agua.
e Sistema calefactor.
e Programadores
electromecanicos.
6. Elementos comunes de electrodomésticos de
generacion de frio.

electrénicos y

e Compresor.

e Condensador.

o Evaporador.

e Sistemas de expansion: capilares.

e Valvulas de cuatro vias.

o Cables y sistemas de conduccion: tipos y
caracteristicas.

UNIDAD DIDACTICA 2. TECNOLOGIA APLICABLE
A LOS ELECTRODOMESTICOS DE GAMA BLANCA

1. Interpretacion de planos y esquemas en
electrodomésticos de gama blanca.

e Eléctricos e hidraulicos.

o Despieces.

e Simbologia normalizada.

2. Electricidad aplicable a la reparacion de
electrodomésticos de gama blanca.

e Circuitos eléctricos monofasicos.

e Circuitos e instalaciones eléctricas:
cuadros y motores.

3. Electrénica aplicable a la reparacion de
electrodomésticos de gama blanca.

o Electrénica de control, de potencia y
visualizacion.

4. Termodinamica basica aplicable a
electrodomésticos de gama blanca.

e Normas ISO |basicas: Temperatura,
presion, masa, densidad y energia.

e Teoria béasica de sistemas de
refrigeracion: Sobrecalentamiento, alta
presion, calor de compresion, entalpia,
efecto de refrigeracion, baja presion, sub
enfriamiento, identificacion de mezclas
geotropicas y estado de la materia.

e Diagramas y tablas: tablas de saturacion,
diagramas de Carnot, diagramas
psicométricos y ciclos de refrigeracion por
comprension simple.

e Calculo de necesidades de refrigeracion y
climatizacion.

e Tipos de gases refrigerantes y sus
aplicaciones: R134A, R407A, R410A y

R600A.

e Unidades de presién, tipos de calor y
temperatura.

e Propagacién del calor. Propiedades fisicas
de los gases

e Clases climaticas.
5. Tecnologia de lavado en electrodomésticos de
gama blanca:
o Detergentes para lavadoras y lavavajillas,
tipos y componentes del detergente y su
funcionamiento.
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6. Efectos mecanicos y quimicos, tratamiento de
aguas.
e Principio de funcionamiento de lavadoras
y lavavajillas comprobaciéon de elementos
funcionales y eléctricos.
7. Tecnologia de Coccibtn en electrodomésticos de
gama blanca:
e Eficiencia energética y placas de
caracteristicas
e Descripcion de los principios de
funcionamiento de hornos, encimeras,
campanas y microondas.
e Calculo de necesidades de extraccion.

UNIDAD DIDACTICA 3. TIPOLOGIA DE AVERIAS
EN ELECTRODOMESTICOS DE GAMA BLANCA

1. Averias mecanicas:
e Motores
o Rodamientos.
e Amortiguadores.
e Compresores
e Transmisiones: Correas y poleas.
e Fugas en grifos y valvulas.
e  Obstrucciones.
2. Averias eléctricas:
o Conexiones.
o Conducciones.
e Consumos.
e Electrovalvulas.
e Bombas.
e Focos.
3. Averias hidraulicas:
e Fugas de agua.
e Presostato.
e Caudalimetro.
e Conductos.

UNIDAD DIDACTICA 4. TECNICAS DE DIAGNOSIS
DE AVERIAS EN ELECTRODOMESTICOS DE
GAMA BLANCA

1. Técnicas de elaboracién de hipétesis.
2. Procedimiento de diagnosis de averias.
e Diagrama de flujos.
e Pruebas y medidas.
3. Técnicas de diagnosis de averias mecanicas.
e Ruidos, golpes y vibraciones.
o Comprobacién de consumos eléctricos.
e Comprobacién de fugas.
4. Técnicas de diagnosis de averias eléctricas
o Utilizacibn de manuales de Servicio del
fabricante.

e Programas PAD (Programa de Ayuda al
Diagnostico).

e Comprobacion del estado de los
dispositivos de regulacion y control de los
aparatos (Diodos, IGBT's, Triacs, Relés).

5. Técnicas de diagnosis de averias hidraulicas.

e Visualizacion y localizacion de fugas de
agua en los diferentes elementos del
circuito hidraulico.

6. Instrumentos de medida: polimetros, multimetros,
pinza amperimétrica, termémetros, manémetros,
registradores (eventos, temperatura y humedad).

7. Técnicas de Intervencion en circuitos frigorificos:
técnicas de montaje y desmontaje, pruebas
previas al proceso de carga y descarga
(estanqueidad, vacio, etc.), proceso de carga y
puesta en marcha, medicion de presiones,
comprobacion de fugas, temperaturas, consumos.

UNIDAD FORMATIVA 2. MANTENIMIENTO
CORRECTIVO EN ELECTRODOMESTICOS DE
GAMA BLANCA

UNIDAD DIDACTICA 1. TECNICAS DE
MANTENIMIENTO CORRECTIVO

1. Plan de intervencion.
2. Informe de diagnosis de averias.
3. Uso de documentacién técnica del procedimiento
de servicio del fabricante.
4. Sustitucion de elementos y limpieza.
5. Uso de herramientas, equipos, instrumentos de
medida y medios técnicos auxiliares.
6. Técnicas de soldadura:
o Utilizacién de equipos de soldadura.
e Tratamiento de tuberia de cobre.
e Técnicas de soldadura oxiacetilénica.

UNIDAD DIDACTICA 2. TECNICAS DE AJUSTE Y
PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DE LOS
ELECTRODOMESTICOS DE GAMA BLANCA

1. Instrumentacion de prueba y diagnéstico:
Multimetro, manometros digitales y analégicos,
sondas de temperatura, amperimetro, puente de
mandémetros y termdmetros.

2. Verificacion de equipos mediante utilidades
software.

3. Verificacion y ajuste de parametros.

Secuencia de puesta en funcionamiento.

5. Pruebas de seguridad:

e Derivaciones.
e Fugas.
o Estanqueidad.

E
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UNIDAD DIDACTICA 3. DOCUMENTACION Y
NORMATIVA PARA EL MANTENIMIENTO
CORRECTIVO DE LOS ELECTRODOMESTICOS DE
GAMA BLANCA

1. Elaboracién de presupuestos y facturas.

2. Planos y esquemas eléctricos e hidraulicos.
Despieces.

3. Historico de servicio. Elaboracion y

mantenimiento.

Informes de puesta en marcha.

Manuales técnicos.

Normas de calidad.

Normativa aplicable vigente.

No o

UNIDAD FORMATIVA 3. SEGURIDAD Y
PROTECCION MEDIOAMBIENTAL EN EL
MANTENIMIENTO DE ELECTRODOMESTICOS

UNIDAD DIDACTICA 1. CONCEPTOS BASICOS
SOBRE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

El trabajo y la salud.
Los riesgos profesionales.
Factores de riesgo.
Consecuencias y danos derivados del trabajo:
e Accidente de trabajo.
e Enfermedad profesional.
o Otras patologias derivadas del trabajo.
e Repercusiones econbmicas y de
funcionamiento.
5. Marco normativo basico en materia de prevencién
de riesgos laborales:
e Laley de prevencion de riesgos laborales.
e El reglamento de los servicios de
prevencion.
e Alcance y fundamentos juridicos.
o Directivas sobre seguridad y salud en el
trabajo.
6. Organismos publicos relacionados con la
seguridad y la salud en el trabajo:
¢ Organismos nacionales.
e Organismos de caracter autonémico.

poOd -~

UNIDAD DIDACTICA 2. RIESGOS GENERALES Y
SU PREVENCION

1. Riesgos en el manejo de herramientas y equipos.

2. Riesgos en la manipulacion de sistemas e
instalaciones.

3. Riesgos en el almacenamiento y transporte de
cargas.

4. Riesgos asociados al medio de trabajo:

e Exposicion a agentes fisicos, quimicos o
bioldgicos.
e Elfuego.
5. Riesgos derivados de la carga de trabajo:
e La fatiga fisica.
e La fatiga mental.
e Lainsatisfaccion laboral.
6. La proteccion de la seguridad y salud de los
trabajadores:
e La proteccioén colectiva.
e La proteccion individual.
7. Tipos de accidentes.
8. Evaluacion primaria del accidentado.
9. Primeros auxilios.
10. Socorrismo.
11. Situaciones de emergencia.
12. Planes de emergencia y evacuacion.
13. Informacion de apoyo para la actuacion de
emergencias.

UNIDAD DIDACTICA 3. TECNICAS DE SEGURIDAD
EMPLEADAS EN EL MANTENIMIENTO DE
ELECTRODOMESTICOS

1. Normas de prevencion de riesgos laborales.

2. Riesgos mas comunes en el mantenimiento de
electrodomésticos.

3. Ropas y equipos de proteccién personal.

4. Normas de prevencion medioambientales:

o Cambio climatico y Protocolo de Kyoto

e Agotamiento de la capa de ozono y
Protocolo de Montreal

e Uso de refrigerantes alternativos.

5. Aplicacién del plan de residuos:

e Tipologia de residuos.

e Tratamiento y gestion de residuos.

e Requisitos y procedimiento de gestion
para almacenamiento, transporte de
aceites, gases refrigerantes y residuos
contaminados.

MODULO 2. MANTENIMIENTO DE
ELECTRODOMESTICOS DE GAMA INDUSTRIAL

UNIDAD FORMATIVA 1. SEGURIDAD Y
PROTECCION MEDIOAMBIENTAL EN EL
MANTENIMIENTO DE ELECTRODOMESTICOS

UNIDAD DIDACTICA 1. CONCEPTOS BASICOS
SOBRE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

1. Eltrabajoy la salud.
2. Los riesgos profesionales.
3. Factores de riesgo.
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4. Consecuencias y danos derivados del trabajo:
e Accidente de trabajo.
e Enfermedad profesional.
e Otras patologias derivadas del trabajo.
o Repercusiones econbmicas y de
funcionamiento.
5. Marco normativo basico en materia de prevencién
de riesgos laborales:
e Laley de prevencion de riesgos laborales.
e EI reglamento de los servicios de
prevencion.
e Alcance y fundamentos juridicos.
o Directivas sobre seguridad y salud en el
trabajo.
6. Organismos publicos relacionados con la
seguridad y la salud en el trabajo:
¢ Organismos nacionales.
e Organismos de caracter autonémico.

UNIDAD DIDACTICA 2. RIESGOS GENERALES Y
SU PREVENCION

1. Riesgos en el manejo de herramientas y equipos.
2. Riesgos en la manipulacion de sistemas e
instalaciones.
3. Riesgos en el almacenamiento y transporte de
cargas.
4. Riesgos asociados al medio de trabajo:
e Exposicién a agentes fisicos, quimicos o
biologicos.
e Elfuego.
5. Riesgos derivados de la carga de trabajo:
e Lafatiga fisica.
e La fatiga mental.
e Lainsatisfaccion laboral.
6. La proteccién de la seguridad y salud de los
trabajadores:
e La proteccion colectiva.
e La proteccion individual.
7. Tipos de accidentes.
8. Evaluacion primaria del accidentado.
9. Primeros auxilios.
10. Socorrismo.
11. Situaciones de emergencia.
12. Planes de emergencia y evacuacion.
13. Informacion de apoyo para la actuacion de
emergencias.

UNIDAD DIDACTICA 3. TECNICAS DE SEGURIDAD
EMPLEADAS EN EL MANTENIMIENTO DE
ELECTRODOMESTICOS

1. Normas de prevencion de riesgos laborales.

2. Riesgos mas comunes en el mantenimiento de
electrodomésticos.

3. Ropas y equipos de proteccién personal.

4. Normas de prevencion medioambientales:

e Cambio climatico y Protocolo de Kyoto

e Agotamiento de la capa de ozono y
Protocolo de Montreal

e Uso de refrigerantes alternativos.

5. Aplicacién del plan de residuos:

e Tipologia de residuos.

e Tratamiento y gestion de residuos.

o Requisitos y procedimiento de gestién
para almacenamiento, transporte de
aceites, gases refrigerantes y residuos
contaminados.

UNIDAD FORMATIVA 2. MANTENIMIENTO
PREVENTIVO EN ELECTRODOMESTICOS DE
GAMA INDUSTRIAL

UNIDAD DIDACTICA 1. ELECTRODOMESTICOS DE
GAMA INDUSTRIAL: TIPOLOGIA Y ELEMENTOS

1. Electrodomésticos industriales de coccion:

e Hornos: eléctricos, hornos de gas, de
vapor y hornos microondas.

e Cocinas eléctricas: marmitas, armarios
calientes, peladoras, calientaplatos,
planchas.

e Cocinas de gas.

e Campanas: extractores y campanas con
sistemas contraincendios.

2. Electrodomésticos industriales de frio:

e  Frigorificos.

o Congeladores

e Fabricadores de cubitos de hielo.

3. Electrodomésticos industriales de lavado:

e lLavadoras.

e Lavaplatos.

e Secadoras.

4. Elementos eléctricos y electrdénicos comunes a los
electrodomésticos de gama industrial: Fuentes de
alimentacion, sensores, panel de mandos,
electrénica de potencia, bobinados,
transformadores, resistencias,

o Elementos eléctricos y electronicos
comunes a los electrodomésticos de
coccion: Bobinas de induccioén,
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extractores, magnetron y elementos de
seguridad.

5. Elementos comunes a los electrodomésticos de

coccion a gas: Valvulas y grifos, sistemas de
encendido electrénico, inyectores, difusores y
quemadores.

Elementos comunes a electrodomésticos de
lavado: sistema hidraulico, sistema calefactor,
programadores electronicos y electromecanicos.
Elementos comunes a electrodomésticos de
generacion de frio: Compresor, condensador,
evaporador, sistemas de expansion.

UNIDAD DIDACTICA 2. TECNOLOGIA APLICABLE
A LOS ELECTRODOMESTICOS DE GAMA
INDUSTRIAL

Interpretaciéon de planos y esquemas en
electrodomésticos de gama industrial.

e Eléctricos e hidraulicos

o Despieces

¢ Simbologia normalizada.

Electricidad aplicable a la reparacion de
electrodomésticos de gama industrial.

¢ Iniciacién a circuitos eléctricos
monofasicos vy trifasicos.

e Circuitos e instalaciones eléctricas:
cuadros y motores.

Electrénica aplicable a la reparacion de
electrodomésticos de gama industrial:

o Electrénica de control, de potencia vy
visualizacion.

Termodinamica basica aplicable a
electrodomésticos de gama industrial.

e Normas ISO basicas: Temperatura,
presion, masa, densidad y energia.

e Teoria béasica de sistemas de
refrigeracion: Sobrecalentamiento, alta
presion, calor de compresion, entalpia,
efecto de refrigeracion, baja presion,
subenfriamiento, identificacion de mezclas
geotropicas y estado de la materia.

¢ Diagramas y tablas: tablas de saturacion,
diagramas de Carnot, diagramas
psicométricos y ciclos de refrigeracion por
comprension simple.

e (Calculo de necesidades de refrigeracion y
climatizacion.

e Tipos de gases refrigerantes y sus
aplicaciones: R134A, R407A, R410A y
R600A.

e Unidades de presion, tipos de calor y
temperatura.

e Propagacion del calor. Propiedades fisicas
de los gases.

e Clases climaticas.

5. Tecnologia de lavado con electrodomésticos de
gama industrial:

o Detergentes para lavadoras y lavavajillas,
tipos y componentes del detergente y su
funcionamiento.

e Efectos mecanicos y quimicos, tratamiento
de aguas.

6. Principio de funcionamiento de lavadoras y
lavavaijillas comprobacién de elementos
funcionales y eléctricos.

7. Tecnologia de Coccion con electrodomésticos de
gama industrial:

o Eficiencia energética y placas de
caracteristicas.

o Descripcibn de los principios de
funcionamiento de hornos, encimeras,
campanas y microondas.

e Célculo de necesidades de extraccion.

UNIDAD DIDACTICA 3. TECNICAS DE
MANTENIMIENTO PREVENTIVO DE LOS
ELECTRODOMESTICOS DE GAMA INDUSTRIAL

1. Tipos de mantenimiento preventivo: mecénico,
eléctrico y electrénico.

Operaciones programadas segin normativa.
Uso de herramienta, equipos y materiales.
Reparaciones por tiempo o desgaste.
Sistemas de mantenimiento preventivo
programado del fabricante y segun legislacion
vigente.

e Comprobacion de conexiones
monofasicas vy trifasicas

o  Comprobacion ruidos y vibraciones.

e Sustitucibn de piezas por tiempo o
desgaste.

o Comprobacion y prueba de elementos de
seguridad segun legislacion vigente.

e Cumplimentacibn y  expedicion de
informes y certificaciones
correspondientes a los mantenimientos y
revisiones realizadas.

oMb
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UNIDAD FORMATIVA 3. DIAGNOSIS DE AVERIAS
EN ELECTRODOMESTICOS DE GAMA
INDUSTRIAL

UNIDAD DIDACTICA 1. TIPOLOGIA DE AVERIAS
EN ELECTRODOMESTICOS DE GAMA
INDUSTRIAL

1. Averias mecanicas en electrodomésticos de gama
industrial:
e Motores,
¢ Rodamientos.
e Amortiguadores
e Compresores
e Transmisiones: Correas y poleas.
e Fugas en grifos y valvulas.
o Obstrucciones.
2. Averias eléctricas en electrodomésticos de gama
industrial:
¢ Conexiones.
e Conducciones.
e Consumos.
o Electrovalvulas.
e Bombas.
e Focos.
3. Averias hidraulicas en electrodomésticos de gama
industrial:
e Fugas de agua.
e Presostato.
e Caudalimetro.
¢ Conductos.

UNIDAD DIDACTICA 2. TECNICAS DE DIAGNOSIS
DE AVERIAS EN ELECTRODOMESTICOS DE
GAMA INDUSTRIAL

1. Técnicas de elaboracion de hipotesis.

e Procedimiento de diagnosis de averias.

¢ Diagrama de flujos.

e Pruebas y medidas.

2. Técnicas de diagnosis de averias mecanicas.

¢ Ruidos, golpes y vibraciones.

o Comprobacion de consumos eléctricos.

e Comprobacion de fugas.

3. Técnicas de diagnosis de averias eléctricas y
electronicas

e Utilizaciébn de manuales de Servicio del
fabricante.

e Programas PAD (Programa de Ayuda al
Diagnéstico).

e Comprobacion del estado de Ilos
dispositivos de regulacién y control de los
aparatos (Diodos, IGBT's, Triacs, Relés).

4. Técnicas de diagnosis de averias hidraulicas.

e Visualizacion y localizacion de fugas de
agua en los diferentes elementos del
circuito hidraulico.

UNIDAD FORMATIVA 4. MANTENIMIENTO
CORRECTIVO EN ELECTRODOMESTICOS DE
GAMA INDUSTRIAL

UNIDAD DIDACTICA 1. OPERACIONES DE
MANTENIMIENTO CORRECTIVO EN
ELECTRODOMESTICOS DE GAMA INDUSTRIAL

1. Plan de intervencién en el mantenimiento
correctivo.
2. Uso de documentacion técnica del fabricante.
3. Utilizacion de planos de planos y esquemas:
despieces.
4. Procedimiento de reparaciéon de averias.
e  Sustitucion de piezas y limpieza.
5. Utilizacion de herramientas y equipos.
6. Técnicas de soldadura. Técnicas de soldadura:
e Utilizacién de equipos de soldadura.
e Tratamiento de tuberia de cobre.
e Técnicas de soldadura oxiacetilénica.

UNIDAD DIDACTICA 2. TECNICAS DE AJUSTE Y
PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DE LOS
ELECTRODOMESTICOS DE GAMA INDUSTRIAL

1. Verificaciéon de equipos mediante utilidades
software.

2. \Verificacion y ajuste de parametros.

Secuencia de puesta en funcionamiento.

4. Sistemas ajustables, presostatos valvulas
termostaticas, sistemas de ventilacion, sistemas
de desescarche y calentamiento, sistemas de
dosificacion.

5. Procesos de verificacion y ajuste de partes
mecanicas como cierres y electromecanicas como
cierres eléctricos.

6. Verificacion de alarmas y parametros segin
documentacion del fabricante.

w

UNIDAD DIDACTICA 3. DOCUMENTACION Y
NORMATIVA PARA EL MANTENIMIENTO DE LOS
ELECTRODOMESTICOS DE GAMA INDUSTRIAL

1. Elaboracién de presupuestos y facturas.
Albaranes.

2. Planos y esquemas eléctricos e hidraulicos.
Despieces.

3. Historicos de servicio: Elaboracién de la
documentacién del mantenimiento.

4. Informes de puesta en marcha.
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Informes de mantenimiento.

Manuales técnicos del fabricante.

Normas de calidad.

Normativa de gestion de residuos.

Normativa aplicable vigente.

0. Normativa de prevencion de riesgos laborales y
medioambientales.

11. Elaboracion de informes y certificaciones segun la

ley vigente.
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MODULO 3. MANTENIMIENTO DE PEQUENOS
APARATOS ELECTRODOMESTICOS Y
HERRAMIENTAS ELECTRICAS

UNIDAD FORMATIVA 1. SEGURIDAD Y
PROTECCION MEDIOAMBIENTAL EN EL
MANTENIMIENTO DE ELECTRODOMESTICOS

UNIDAD DIDACTICA 1. CONCEPTOS BASICOS
SOBRE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

El trabajo y la salud.
Los riesgos profesionales.
Factores de riesgo.
Consecuencias y danos derivados del trabajo:
e Accidente de trabajo.
e Enfermedad profesional.
o Otras patologias derivadas del trabajo.
e Repercusiones econbmicas y de
funcionamiento.
5. Marco normativo basico en materia de prevencién
de riesgos laborales:
e Laley de prevencion de riesgos laborales.
e El reglamento de los servicios de
prevencion.
e Alcance y fundamentos juridicos.
e Directivas sobre seguridad y salud en el
trabajo.
6. Organismos publicos relacionados con la
seguridad y la salud en el trabajo:
¢ Organismos nacionales.
e Organismos de caracter autonémico.
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UNIDAD DIDACTICA 2. RIESGOS GENERALES Y
SU PREVENCION

1. Riesgos en el manejo de herramientas y equipos.
2. Riesgos en la manipulacion de sistemas e
instalaciones.
3. Riesgos en el almacenamiento y transporte de
cargas.
4. Riesgos asociados al medio de trabajo:
e Exposicién a agentes fisicos, quimicos o
biolégicos.

10.
11.
12.
13.

e Elfuego.
Riesgos derivados de la carga de trabajo:
e La fatiga fisica.
e La fatiga mental.
e Lainsatisfaccion laboral.
La proteccién de la seguridad y salud de los
trabajadores:
e La proteccioén colectiva.
e La proteccion individual.
Tipos de accidentes.
Evaluacion primaria del accidentado.
Primeros auxilios.
Socorrismo.
Situaciones de emergencia.
Planes de emergencia y evacuacion.
Informacién de apoyo para la actuaciéon de
emergencias.

UNIDAD DIDACTICA 3. TECNICAS DE SEGURIDAD
EMPLEADAS EN EL MANTENIMIENTO DE
ELECTRODOMESTICOS

Normas de prevencion de riesgos laborales.
Riesgos més comunes en el mantenimiento de
electrodomésticos.

Ropas y equipos de proteccion personal.
Normas de prevencion medioambientales:

o Cambio climatico y Protocolo de Kyoto

e Agotamiento de la capa de ozono y
Protocolo de Montreal

e Uso de refrigerantes alternativos.

Aplicacion del plan de residuos:

¢ Tipologia de residuos.

e Tratamiento y gestion de residuos.

e Requisitos y procedimiento de gestion
para almacenamiento, transporte de
aceites, gases refrigerantes y residuos
contaminados.

UNIDAD FORMATIVA 2. DIAGNOSIS DE AVERIAS
EN PEQUENOS ELECTRODOMESTICOS Y
HERRAMIENTAS ELECTRICAS

UNIDAD DIDACTICA 1. TIPOLOGIA Y
TECNOLOGIA DEL PEQUENO
ELECTRODOMESTICO Y LAS HERRAMIENTAS
ELECTRICAS

Pequefios aparatos electrodomésticos: tipos.
Herramientas eléctricas: tipos.

Elementos que componen los pequefios
electrodomésticos y las herramientas eléctricas:
Sensores, panel de mando, electronica de
potencia, resistencias, termostatos, tarjetas de

ESCUELA EL GREMIO | -



control, motores eléctricos, filtros, aislamientos, 4. Procesos de verificacion y ajuste de partes
protecciones. mecanicas como cierres electromecanicos y
4. Elementos y equipos de seguridad eléctrica. cierres eléctricos.

5. Interpretacién de despieces.
UNIDAD DIDACTICA 3. DOCUMENTACION Y

UNIDAD DIDACTICA 2. TECNICAS DE NORMATIVA PARA EL MANTENIMIENTO
DIAGNOSTICO DE LOS PEQUENOS APARATOS CORRECTIVO DE LOS PEQUENOS APARATOS
ELECTRODOMESTICOS Y HERRAMIENTAS ELECTRODOMESTICOS Y HERRAMIENTAS
ELECTRICAS ELECTRICAS
1. Tipologia de averias. 1. Albaranes. Orden de trabajo. Garantias.

e Mecanicas. 2. Facturacion.

e Eléctricas 3. Planos y esquemas eléctricos e hidraulicos.

e Electrénicas. Despieces.
2. Técnicas de diagnostico de averias. Informes de mantenimiento.
e Pruebas, medidas y procedimientos. Manuales técnicos.
3. Técnicas de elaboracion de hipétesis y plan de Normas de calidad.
intervencion Normativa de gestion de residuos.
e Procedimiento de diagnosis de averias. Normativa y reglamentacion aplicable vigente.
o Diagrama de flujos. Normativa de prevencién de riesgos laborales y
o Pruebas y medidas. medioambientales.
4. Simbologia normalizada.
Interpretaciéon de esquemas.
6. Uso de documentacion técnica del procedimiento
de servicio del fabricante.
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UNIDAD FORMATIVA 3. REPARACION DE
PEQUENOS ELECTRODOMESTICOS Y
HERRAMIENTAS ELECTRICAS

UNIDAD DIDACTICA 1. TECNICAS DE
MANTENIMIENTO CORRECTIVO DE LOS
PEQUENOS APARATOS ELECTRODOMESTICOS Y
HERRAMIENTAS ELECTRICAS

1. Interpretacion de esquemas y croquis.

2. Sustitucion y limpieza de elementos.

3. Utilizacién de herramientas e instrumentos de
medida.

4. Equipos y medios técnicos auxiliares.

UNIDAD DIDACTICA 2. TECNICAS DE AJUSTE Y
PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DE LOS
PEQUENOS APARATOS ELECTRODOMESTICOS Y
HERRAMIENTAS ELECTRICAS

1. Verificaciéon de equipos mediante utilidades
software.
o Verificacion y ajuste de parametros.
2. Instrumentacion de prueba y diagnéstico.
3. Sistemas ajustables, presostatos, sistemas de
ventilacion, sistemas de calentamiento, sistemas
de dosificacion.

ESCUELA EL GREMIO | -



